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 مهمقد

مواد خوردنی، آشتتامیدنی،  13آیین نامه اارایی قانون اصتت م ماده  40و تبصتتره ماده  25و  24در راستتیای اارای مواد ماده 

صوب  شیی م شی و بهدا سیورالعمل نمونه برداری  18/03/1392آرای شامیدنید ط این معاونت توس هدفمند از مواد خوردنی، آ

برداری لوم پزشتتهی موندند در زمینه نمونههای عها و دانشتتهدهبهداشتتت دانشتت اههای گردد. معاونتبرای اارا اب غ می

 هدفمند بر اساس این دسیورعمل اقدام نمایند.

 

 هدف

 باشد.ذایی در سطح عرضه این محصولات میعمل هدفمندسازی فرایند نمونه برداری از مواد غهدف از تدوین این دسیور

 

 دامنه کاربرد

 در مراکز تهیه و توزیع مواد غذایی در زمان بروز طغیان یا بررسی علت آلودگیه مواد غذایی مواد اولیه برای تهی -

 قابل عرضه به مصرف کننده در مراکز تهیه و توزیع مواد غذایی و اماکن عمومی محصولات مواد غذایی -
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 تعاریف

 :روندذیل در معانی بیان شده به کار میدر این دسیور عمل اصط حات 

ند - هدفم نه برداری  نه :1نمو نهنمو که در آن انی اب نمو ند رویهردی استتتت  هدفم بهبرداری  صتتتورت ها 

 سکیر یابیرزا ها براساسشود و نه تصادفی یا یهنواخت. در این روش، نمونهشده و هدفمند انجام میریزیبرنامه

شه ت بهداو  سابقه م صول،  سیت مح سا صی مانند خطر بالقوه، ح ش  شیی، حجم توزیع یا اهمیت معیارهای م

ست برا یابزار ییمواد غذا سکیر یابیرزا شوند.س مت عمومی انی اب می سا یا خطرات  یبندتیو اولو ییشنا

 کند.  دیکنندگان را تهدس مت مصرف تواندیبالقوه که م

 تابعه؛های علوم پزشهی ها و دانشهدهت، درمان و آموزش پزشهی، دانش اهبهداش  وزارت وزارت: -

 هیمنظور کل :قل و فروش مواد خوردنی، آشااامیدنیمراکز تهیه، تولید، توزیع، نگهداری، حمل و ن -

 1ماده  12مصتتترم در بند  مراکز تهیه، تولید، توزیع، ن هداری، حمل و نقل و فروش مواد خوردنی، آشتتتامیدنی
 .شودکه به اخیصار مراکز گدیه می باشدیم نامهنیآئ

رایشتتی و بهداشتتیی قانون مواد خوردنی، آشتتامیدنی، آ 13منظور آیین نامه اارایی قانون اصتت م ماده  آیین نامه: -

 باشد.می 18/3/92مصوب 

 .، شهرسیان و یا رئیس شبهه بهداشت، درمان شهرسیانیس مرکز بهداشت اسیانئر بهداشت محل: مسئول -

 شود.معین و از مهان خاص گرفیه میمان مقدار و یا تعداد معینی از ماده است که در ز نمونه: -

صولات و یا مواد مور برداری:نمونه - شین تعداد و یا مقداری کافی از مح ساس نوع آن و نوع عمل بردا د نظر بر ا

 ن انجام گیرد بنحوی که این مقدار از نمونه معرف کل محصول باشد.آهایی که باید روی آزمون

 
 
 
 
 
 
 

 

                                                           
1 Targeted Sampling 
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  الزام به نمونه برداری شرایط

 در صورت اع م شهایت -1

 های منیقله از آب وغذادر صورت بروز طغیان بیماری -2

 با اسیاندارد مطابقت نداشیه باشد 2های پرتابل بازرسیکه تست در صورتی -3

 برداری هدفمند نمونه -4

  ضرورت

س مت عمومی، نیازمند نظام سی  سا ست. در این های نظارتی کارآمد و ایمنی مواد غذایی به عنوان یهی از ارکان ا علمی ا

سایی آلودگیکنندهبرداری از مواد غذایی نقش تعیینمیان، نمونه شنا ش یری از بروز بیماریای در  های منیقله از غذا ها و پی

اند، اغلب با محدودیت برداری که بر پایه انی اب تصادفی یا یهنواخت بنا شدههای سنیی نمونهکند. با این حال، روشایدا می

 طور کامل پاس  وی نیازهای روزافزون حوزه س مت باشند.توانند بههای بالا و کارایی پایین همراه بوده و نمیهزینهمنابع، 

مطرم شده است.  (Risk-Based Samplingمبینی بر ریسک ) هدفمند برداریها، رویهرد نمونهدر پاسخ به این چالش

آورد که امهان تمرکز بر محصتتولات، فرآیندها و مراکزی را فراهم میاین رویهرد با تهیه بر اصتتول علمی ارزیابی ریستتک، 

برداری از یک روش کلی و تری برای ستت مت اامعه دارند. بدین ترتیب، نظام نمونهاحیمال آلودگی بالاتر و پیامدهای ادی

شمند، کارآمد و اولویت شی نظارتشود که ع وه بر افزایش محور تبدیل میغیرهدفمند به یک فرآیند هو ها، منجر به اثرب 

این راهنما دقیقاً با همین هدف تهیه و تدوین شده است تا بیواند  اسیداده بهینه از منابع انسانی و آزمایش اهی نیز خواهد شد.

برای بازرستتتان بهداشتتتت محیط و مواد غذایی، یک چارچوب روشتتتن و عملی ارائه دهد. در این راهنما اصتتتول و مبانی 

ها، مواد غذایی و شرایطی که باید بیشیر مورد مبینی بر ریسک تشریح شده و نهات کاربردی برای انی اب محلبرداری نمونه

ست. شده ا ضیح داده  سی شود که:گیری از این راهنما مواب میبهره تواه قرار گیرند، تو تر تر و یهپارچهها هماهنگبازر

شوند، شدافبندی نمونهاولویت انجام  شهلی علمی و نظام و تر گردد،ها  س مت اامعه به  مند تقویت در نهایت حدانت از 

 شود.

 

                                                           
سنجش روغن اهت کنیرل محدوده  سنجش پرتابل از مواد غذایی در محل 2 سنج و  سنج، ید  سنجش، پی اچ  شوری  سی اه  سیداده همانند د سی مورد ا با تجهیزات بازر

 اسیاندارد در مواد انجام گردد.
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 برداری هدفمندفرایند انجام نمونه

 معیارهای مربوطنحوه محاسبه و . دهدانجام می مولده اصلی به شرم ذیل چهارها را بر اساس گذاری نمونهاین راهنما هدف

 در ادامه به تدصیل تشریح شده است.

 

 3وضعیت ایمنی ماده غذاییمولفه اول:  -1

 تعریف -1-1

شیمیایی، بیولوژیهی هر ماده غذایی اط ق میهای ذاتیبه مجموعه ویژگی شاء، فیزیهی،  و فرآیند  شود که نوع، ترکیب، من

سایر مواد غذایی میمایز می ش ص نموده و هویت واقعی آن را از  سیی و ماهیت  سازد.تولید آن را م ماده غذایی بیان ر چی

ترکیب ذاتی آن استتت و شتتامل عواملی نظیر منشتتد تولید )گیاهی، حیوانی، میهروبی یا ترکیبی(، ستتاخیار فیزیهوشتتیمیایی، 

شکای، فرآیندهای فناوری )نظیر حرارتهای تغذیهویژگی سیهدهی، ت میر، خ سی )رنگ، کردن و ب صیات ح صو بندی( و خ

برداری و ارزیابی شتتناخت ماهیت ماده غذایی، مبنای تعیین ستتطح ریستتک، انی اب روش نمونه شتتد.باطعم، بو و بافت( می

  اصالت و س مت مواد غذایی است.

 اند از:های ذاتی مؤثر بر ایمنی غذایی عبارتاز امله ویژگی

                                                           
3 Food Condition 
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سمبیان :(Water Activity — aw)فعالیت آب  شد میهروارگانی ست که برای ر ها کننده میزان آب آزاد در ماده غذایی ا

سیرس می شد. مقیاس در د ست؛ هرچه  1تا  0از  awبا شد باکیری awا شرایط برای ر شد،  ها و م مرها ها، کپکبالاتر با

ست. غذاهایی با  ساعدتر ا سبت به  awم شت پ یه( ن شک( بالا )مث ً اق م تازه، لبنیات، گو شهر خ شک )آرد،  غذاهای خ

 ریسک بیشیری دارند.

سیدیته سمکنندهماده غذایی نقش تعیین pH: pH /ا شد میهروارگانی سمای در توانایی ر زا های بیماریها دارد. میهروارگانی

شد می pHعموماً در محدوده  سیدی ر سیریدیوم بوتولیخنثی تا کمی ا شد کل نوم در کنند. برخی تهدیدات خاص از امله ر

pH  تر است؛ در مقابل غذاهای با محیمل 6/4بالاتر از حدودpH  کنند.ها را محدود میوژنپاتپایین )اسیدی( رشد برخی 

یه غذ یب ت یایی:ترک مل آنیی ای و خواص شاایم یدرات، چربی و واود عوا میهروبی طبیعی )مث ً میزان پروتئین، کربوه

ها تدثیر دارد. غذاهای غنی از پروتئین و رطوبت بالا ت میری( بر رشتتد میهروب ها، استتیدهای آلی در غذاهایاکستتیدانآنیی

  ریسک بیشیری دارند.

 که در ادامه اشاره گردیده است: شودیانجام م به شرم ذیل ییماده غذا یمنیا تیوضع صیتش 

 وضعیت ایمنی ماده غذایی ریسکسطح تحلیل  -1-2

 سطح

 سکیر
  معیار ازیامت

 15 بالا
بار و ها یا تولید سم ارگانیسمهرویمو تهثیر رشد پیانسیل 

  میهروبی بالا

 بدون رشد سم تولید  ای یهروبیمرشد  لیپیانس 10 میوسط

 سم دیتول یا یآلودگ یبرا لیپیانس فاقد 5 نییپا

 

بر توانایی رشتتتد ( ایلیت آب، استتتیدییه، ترکیب تغذیههای ذاتی ماده غذایی )نظیر فعاکننده ویژگیبا تواه به تدثیر تعیین

سم ضعیت ایمنی ماده غذایی باید مبنای تعیین اولویتمیهروارگانی سین، ارزیابی و برداری قرار گیرد. های نمونهها و تولید توک

صمیمات یهپارچه و علمی، کارگروه نمونهبه سان منظور ات اذ ت شنا شهل از کار صو برداری می ص شهیل  ربطان ذیمی  ت

سط و کممی سک بالا، میو سطوم ری ش ص به  ساس معیارهای م سیم طبق ادول گردد و مواد غذایی بر ا بندی خواهند تق

 .شد
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 *گروه بندی مواد غذایی -1-3

 توضیحات شرایط غذایی مواد غذایی

  15 شیر پاسیوریزه 

  15 شیر غیرپاسیوریزه

  5 شدهبرنج پ یه 

  10 سبزیجات پ یه شده

  10 میوه پ یه شده

  15 گوشت پ یه شده

  10 مواد غذایی پ یه منجمد

  15 سالاد

  15 همبرگر آماده

  15 آبمیوه

  10 یخ

 ادول پس از برگزاری السات ت صصی با حضور کارشناسان تهمیل و نهایی خواهد شد. *
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 4ییماده غذا کاهش خطر: دوممولفه  -2

 تعریف -2-1

 اقدامات کاهش خطر ریبلهه تدث ست،ین ینوع خطر کاف ییصرفاً شناسا ،ییمواد غذا سکیسطح ر نییو تع یابیارز ندیدر فرآ

 ای دکنندهیتول ،یواحد صتتند یاستتت که از ستتو یریاقدامات کاهش خطر شتتامل مجموعه تداب .ردیمورد تواه قرار گ دیبا زین

 نیاثر ا لیو تحل هیتجز .شتتودیانجام م ییدر مواد غذا یانیقال خطرات بهداشتتی ایاحیمال بروز  هشکا یبرا کنندهمصتترف 

 ،یبردارنمونه ماتیکرده و تصتتم نییتع یشتتیریرا با دقت ب ییماده غذا یواقع ستتکیتا ر کندیاقدامات، به بازرس کمک م

شی ای شیپا ساس م یمداخله بهدا ساس، سطح ر نیبر ا .دیکنیرل خطر ات اذ نما زانیرا بر ا پس از  ییماده غذا یینها سکیا

 .شودیم یبندطبقه نییپا ایاز سطوم بالا، میوسط  یهیخطر به  هشکا زانیدر نظر گرفین م

 از مصرف شی: پ ت غذا پیهروبیخطر م یبرا مثال

 .دکنیم یریالوگ ییغذا رهیکه از ورود مواد آلوده به زنج یو کنیرل یبردارنمونه یها: برنامهیسم/ییایمیخطر ش یبرا مثال

 کاهش خطرسطح ریسک  تحلیل -2-2

 سطح

 سکیر
 معیار حاتیتوض ازیامت

 15 بالا
انجام نشده  یکاهش خطر چیه

 است.
No mitigation 

  نشده یمصرف خام/فرآور آمادهمواد غذایی 

 یهروبیکنیرل نشده بر رشد م ایناشناخیه  طیشرا، 
 ییایمیحضور مواد ش ایسم  دیتول

 10 میوسط
 یکاهش خطر ازئ

Some mitigation 

 شده یفرآورشیپ مواد غذایی 

 و مواد سموم عدم واود محدود بر  نظارتی یهابرنامه
 نیفلزات سن شیمیایی مثل 

 5 نییپا
 کاهش خطر قابل تواه

Significant mitigation 

 ناسیرایلیزاسیو 

  انجام فرایند پ ت توسط مصرف کننده 

 و مواد  سموم عدم واود برموثر  نظارتی یهابرنامه
 فلزات سن ین شیمیایی مثل

                                                           
4 Food Mitigation 
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شامیدنی  ضه مراکز تهیه، تولید، توزیع، ن هداری، حمل و نقل و فروش مواد خوردنی، آ سی در تولید، فرآوری و عر سا نقش ا

صرف س مت مراکزها، اندازه و پیچیدگی این کنندگان دارند. با تواه به تنوع فعالیتمواد غذایی ایمن به م سک  سطح ری  ،

ست. مرکزغذایی در هر  سیم مدیریت ایمنی غذا سابقه عدم رعایت مقررات ،با اندازه بزرگ مراکز میداوت ا سی شین  در  و ندا

برداری کمیری دارند، م ر اینهه اط عات وکارهای با ریستتک پایین نیاز به نمونهکستتب. گیرندبرداری قرار مییت نمونهاولو

شد. شیه با صی واود دا شدارهای خا سان امهان می ادید یا ه دهد منابع خود را این رویهرد هدفمند، علمی و کارآمد، به بازر

 با کنندگان را به بهیرین شهل تضمین کنند.و در عین حال، س مت مصرف پرریسک اخیصاص دهند مراکزبه محصولات و 

  .شودیم تردهیچیپ سکیر یبنددسیه ندیتعداد عوامل، فرآ شیافزا

 5مراکز تهیه، تولید، توزیع، نگهداری، حمل و نقل و فروش مواد خوردنی اندازهوم: سمولفه  -3

 تعریف -3-1

تر وکار بزرگ. هرچه کستتبشتتودیدر نظر گرفیه م دیکننده و حجم تولتماس با مصتترف زانیم یبرا یبیتقر اریبه عنوان مع

صولات ب شد، مح شیر دیتول یشیریبا شش قرار م یشیریب انیو م سب کی. اندازه رندیگیتحت پو به  تواندیم ییوکار غذاک

 مورد اسیداده )میرمربع(. ی(، مساحت فضالوگرمیغذا )ک دیمقدار تول ارکنان،تعداد ک محاسبه شود، از امله: یم یلد یهاروش

 دیتعداد کارکنان و مقدار تولتحلیل ریسک  سیماتر -3-2

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           
5 Business size 

 تعداد کارکنان                   

  (نفر)                    

 مقدار تولید

 کیلوگرم در ماه() 

  100بیشتر از   99-20  19-3  2-1

 کسب و کار خرد 100کمتر از 

 5امتیاز ریسک:

 کسب و کار کوچک

 10ریسک:امتیاز 

 کسب و کار متوسط

 15امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار کوچک 200-100

 10امتیاز ریسک:

 کسب و کار متوسط

 15امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار متوسط 500-200

 15امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ 500بیشتر از 

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:

 کسب و کار بزرگ

 20امتیاز ریسک:
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  6مراکزبهداشتی ررات سابقه رعایت مقمولفه چهارم:  -4

 تعریف -4-1

سب ییتوانا اریعنوان مع بهاین مولده  ضه غذا یالزامات قانون تیرعا یوکار براک  ازیامی .شودیدر نظر گرفیه م منیا یو عر

سب تیمرتبط با رعا سکیر سینمونه برداریوکار از مقررات ک شیی شدهانجام هایها و بازر شهایت بهدا شین و ثبت   پی

 :گرددیمبه شرم ذیل تحلیل ریسک  و شودیاسی راج م

 ررات بهداشتی مراکزسابقه رعایت مقتحلیل سطح ریسک  -4-2

طح س
 ریسک 

رتبه  امییاز
 بهداشیی

خ صه نییجه 
 بازرسی بهداشیی

 توضیحات

 20 بالاخیلی 

 رتبه فاقد
بهداشیی یا 
درحالت 
 تعلیق

 بهداشیی مقررات
 صندی واحد این در

 است یا  نشده رعایت

 واحد این وضعیت
 مرکز توسط صندی

 دست در بهداشت
 .است بررسی

 اساس بر که گیرد می تعلق واحدهایی به رتبه این
 کسب را امییاز درصد 70شده کمیر از  انجام بازرسی

 .( است مورد یک بحرانی )حیی نموده ویا دارای نقص

 یا

لازم  امییاز شده انجام بازرسی اساس بر که واحدهایی
 پرونده و اند داده دست از را بهداشیی رتبه دریافت اهت
 به هنوز و بوده حال رسیدگی در بهداشت مرکز در آن

 .است نشده ارااع قضایی مرااع

 15 بالا
رتبه سه 
 بهداشیی

 بیشیر تواه نیازمند
 مقررات رعایت به

 .است بهداشیی

 اساس بر که گیرد می تعلق واحدهایی به رتبه این
 80و کمیر از  70بیشیر مساوی  شده انجام بازرسی

 باشند. کرده کسب را امییاز درصد

 10 میوسط
رتبه دو 
 بهداشیی

 مقررات بیشیر
 رعایت بهداشیی
 .است شده

 اساس بر که گیرد می تعلق واحدهایی به رتبه این
 90و کمیر از   80بیشیر مساوی  شده انجام بازرسی

 باشند. کرده کسب را امییاز درصد
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 5 نییپا
رتبه یک 
 بهداشیی

 را بهداشیی مقررات
 است نموده رعایت

 یا 
 دریافت انیظار در

 بهداشیی است. رتبه

 اساس بر که گیرد می تعلق واحدهایی به رتبه این
 را امییاز درصد 90بیشیر مساوی  شده انجام بازرسی
 باشند کرده کسب

 یا
 واحد یک به عنوان بازرسی اامع سامانه در که واحدهایی
 در واحد بازرسی نییجه هنوز ولی اند شده ثبت صندی
 .است یا تایید ن ردیده ثبت و سیسیم

 

 

 بهداشتی رتبه گرفتن /اعطاء روش  -4-3

 عیین و در سامانه سامح  سوالات چک لیست هر صنف و امییاز مربوط به هر سوال توسط مرکز س مت محیط و کار ت
 شود.اعمال می

 سامانه  در مربوطه لیست چک اط عات تهمیل و ثبت بازرسی، انجام اساس امییاز کسب شده و امییاز قابل کسب بر
 گردد.سبه میمحا محل، توسط سامانه بهداشت مسئول تایید از بعد و سامح

 ه توسط از کسب شداز تقسیم امییاز کسب شده به کل امییاز قابل کسب و ضرب آن در عدد صد، مقدار درصد امیی
 شود.سامانه تعیین می

  توسط سامانه تعیین 2در ماده رتبه بهداشیی واحد صندی با تواه به درصد امییاز کسب شده و شرایط ذکر شده ،
  شود.می

 گردد.می عمومی اط ع رسانی م یلف طرق به آخر سه بازرسی نیایج 
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 برداریچارچوب تعیین سطح ریسک مواد غذایی و اولویت نمونه

برداری بر استتاس ریزی مؤثر در پایش مواد غذایی و استتیداده بهینه از منابع مواود، لازم استتت فرآیند نمونهمنظور برنامهبه

گیرد که هر یک سطح ریسک مواد غذایی انجام شود. تعیین سطح ریسک بر پایه امییازدهی به چند مؤلده کلیدی انجام می

 کننده است.خطر برای س مت مصرفها بیان ر میزان احیمال بروز از آن

صلی برای هر ماده غذایی ارزیابی و امییازدهی می ستشوند. مجموع امییازات بهدر این روش، چهار مؤلده ا شاخص د آمده، 

بندی نماید. بر استتاس این شتتاخص، مواد غذایی در ستته ستتطح ریستتک زیر طبقهکلی ریستتک ماده غذایی را مشتت ص می

 شوند:می

 امییاز 70تا  55ریسک بالا: 

 امییاز 50تا  40ریسک میوسط: 

 امییاز 35تا  20ریسک پایین: 

مواد غذایی با امییاز بالاتر )ریسک بالا( دارای احیمال بیشیری برای آلودگی، فساد یا اثرات سوء بهداشیی هسیند؛ بنابراین در 

ست نمونه سبرداری و پایش قرار میاولویت ن  صادفی، کند تا به اای نمونهان کمک میگیرند. این رویهرد به بازر برداری ت

شیر انجام دهند. شی بی شواهد و با اثرب  صورت هدفمند، مبینی بر  شود اارای این نظام امییازدهی باعث می فرآیند را به 

 گیرد.ها و شواهد علمی صورت ای خارج شده و بر مبنای دادهها از حالت سلیقهگیری درباره نوع و تعداد نمونهتصمیم

ست  ست، ضروری ا ش اه علوم پزشهی محدود ا سانی هر دان ش اهی و نیروی ان با تواه به اینهه منابع مالی، تجهیزات آزمای

صیص بوداه و انجام نمونه صاص یابد. در مراحل بعد، با اولویت ت  سک بالا اخی ست به مواد غذایی با ری برداری در گام ن 

نات، می ها یت و ام به نرف اه  مهتوان موتو نا پایین را نیز در بر با ریستتتک میوستتتط و  غذایی  ند.اد  جا پایش گن  های 
برداری، مواب ارتقای کارایی نظام نظارتی، دار برای نمونهشتتتده و اولویتبندیتدوین و اارای یک نظام منستتتجم، زمان

 افزایش سرعت شناسایی خطرات، و بهبود س مت عمومی اامعه خواهد شد.
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 اری برحسب سطح ریسکتواتر نمونه برد

شیی در فرآیند تولید، ن هداری و عرضه، برنامه ریزی به منظور ارتقای سطح ایمنی مواد غذایی و کاهش بروز م اطرات بهدا

برداری مواد غذایی بر استتاس ستتطح ریستتک فعالیت مراکز تهیه و توزیع مواد غذایی ضتتروری استتت. نمونهمند برای نظام

شش کامل ونهبندی در برنامه نماولویت ضمن پو شود تا  سط و پایین( انجام  سک )بالا، میو سطح ری برداری باید بر مبنای 

ش اهی به سانی و آزمای سال، منابع ان شوند.صورت هدفمند و کارآمد بهواحدهای تحت نظارت در طول  در این  کار گرفیه 

سالانه نمونه سیا، اارای برنامه  سب را صناف در طول و نه برداری فراوانی نموبرداری با رویهرد تنا سیمر تمامی ا شش م پو

 سازد.موقع فراهم میشناسایی زودهن ام خطرات و ات اذ اقدامات اص حی به را به منظور سال

 بندی اارایی در طول سال به شرم ذیل می باشد:برنامه زمان

 سطح ریسک گروه هدف
 فراوانی نمونه برداری درسال

 نظارتی خوداظهاری

 فصلی ماهانه بالا اصناف

 شش ماهه فصلی میوسط اصناف

 سالیانه شش ماهه پایین اصناف
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 نمونه برداریشرایط و نحوه 

 .برداشت گرددآشنا با نمونه برداری نمونه اولیه باید توسط ش ص  -

 .ه برداری باید در محیطی دور از گرد و خاک و اریان هوا و رطوبت انجام گیردننمو -

 .الامهان نمونه ها از نرف باز نشده و اصلی به آزمایش اه فرسیاده شودحیی  -

 .اگر تمامی بسیه های مواد غذایی در دسیرس باشند، باید از آنها به روش تصادفی نمونه برداری شود -

در نمونه برداری از کارتن های بزرگ محیوی بستتتیه های کوچک ابیدا به روش تصتتتادفی چند کارتن را انی اب   -

 .بطور تصادفی به تعداد مورد نیاز بسیه های کوچک نمونه برداشت شود"کرده و سپس از هر کارتن مجددا

 . اه ارسال گرددمواد غذایی کنسرو شده باید به همان صورت به عنوان نمونه اولیه به آزمایش -

چنانچه نمونه غذایی حجم زیادی دارد بایسیی از قسمت های م یلف آن نمونه برداری شود. م ر در صورتی که از  -
صوص  ست که نمونه برداری از عمق ب  شده ا شود و یا به تجربه ثابت  صل  شدن آن کام  اطمینان حا م لوط 

 .قابل قبول است

س از نظر واود هرگونه دینروف نمونه با - س یهیزینقص ف ای بیآ سی یبرر با دقت  دیبا هایو بطر هاکیشوند.  پ 
اند، شده یآورامع یهیپ سی یهایها در بطرشوند.  اگر نمونه یبررس یدگیبر ایسوزن  یهاسوراخ ،یپارگ یبرا
مطمئن  دیاسیداده شده است، با یهیپ سی سهیحاصل کرد.  اگر از ک نانیها اطمآن شل یدرها ایاز شهسین  دیبا

س چیشد که ه شدن ک یالهیو سوراخ  ست.  هرگونه آلودگ هاسهیباعث  شده ا فوق  یهامیقاطع که در اثر نقص ین
 . کندیشود، نمونه را نامعیبر م جادیا

شیهتمام نمونه - سایی های بردا شنا سب  شین برچ سط بازرس ملزم به دا سئول شماره ن یداراشده تو مونه، نام م
 یبه صورت واحدها دیها باخود را داشیه باشد و نمونه فردربهشماره منحص دیهر نمونه باباشد.   خیو تار یآورامع

 شده باشند. یآورامع یبیترک ای یها بصورت گروهنمونه نههیم ر ا رند،یقرار گ شیاداگانه مورد آزما

صورت امهان، نمونه - صله پس از در دیها بادر  س افتیب فا منجمد را در  یهانمونه صورت،نیرایشوند.  در غ یبرر
سانی -20 یدما شدن یها.  نمونهشیتا زمان انجام آزما دیکن ین هدار گرادیدراه  سد در  ین هدار رقابلیو غ یفا
سانی 4تا  0 یدر دما دیبا  چال،ی نمانند.  مواد  یدما باق نیساعت در ا 36از  شیشوند و ب ین هدار گرادیدراه 

 .شوند یاتاق ن هدار یدر دما تا زمان آزمایش دیرطوبت کم، با ایفاسدشدن، کنسرو شده  تیبدون قابل ییغذا

 . دیکن زینمونه، سطح کار و اطراف آن را تم لیو تحل هیتجز ایقبل از شروع به کار حیما  -

 .دیذوب نهن شیمنجمد را قبل از آزما یهانمونه حاًیترا -

کل  دیغذا(، با هروفریما ای زدهخی یوعده غذا کیهم ن استتتت )مث ً  ریکام ً غ یبندداخل بستتتیه اتیمحیو اگر -
  .دیکن یبردارو سپس نمونه دیله کن ایداخل بسیه را خرد  اتیمحیو

  


